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Menu du 04-05-2026 au 08-05-2026 (semaine n°19)

En respect de I'application de la loi EGALIM, une alternative végétarienne est proposée quotidiennement en quantité limitée
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La Région

« Occitanie

Pyrénées - Méditerranée

Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi
Midi Midi Midi Midi Midi
— -
Macédoine de légumes & | Asperge - Betteraves Salade de lentille Gazpacho e
Quiche lardons Melon € Salade chévre chaud & Croquetas de jambon
F
Escalope de porc & Filet de saumon ® Steak haché¢ Paella ;
Pates & Purée patate douce & Frites ® Poulet & . E
Courgette & Haricots verts & Petits pois & Poivrons grillés -
Crousty fromage Omelette aux herbes Galette potiron Paella de verduras
Créme dessert & Fromage blanc & Yaourts nature - 0% ghurros o I
Yaourts aux fruits & Tome Noire & Salade de fruits @ ompote -

Fruits & €

Fruits & €

Fruits & €

Fruits & @€

Goliter:Pomme Golden®
Soir

Hors d’oesuvres variés

Salade verte &

Cordon bleu®
Jardiniére de légumes

Yaourts variés & ®

Goliter : Banane @
Soir

Hors d’osuvres variés

Salade verte &

Chipolatas ®
Semoule

Yaourts variés & &

Goliter : Péche @
Soir

Hors d’oesuvres variés

Salade verte &

Brochette de dinde
Flan de carotte &

Yaourts variés & ®
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® Produits labellisés
W Produits biologiques

Végétarien
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- Haute Valeur Environnementale "= -Produits fermiers - Spécialité Traditionnelle Garantie _

«¥7* Lait et Fruits Aide UE a destination des écoles
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LABELS @ :AOC/AOP A‘)C’@ -Label rouge @;@ -Commerce équitable (’ -Circuit court
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-Sud de France EES -Issu région ultrapériphérique =—- &= a7 a7 & =
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-Viande Frangaise =" -MSC péche =

Proviseur : Chef de cuisine :



